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Les cellules de la levure regoivent de la presence du gaz oxygene
une vie, une activite extraordinaires, et dont les elTets se prolongent
au clela de I'instant d'absorption du gaz et des  combustions  qui en
resultent. La vie de la levure, quand elle est privee d'oxygene libra,
est penible, et lente est son action comme ferment. Si Poxygene est
present, meme en - faible quantite, les cellules s'entretiennent dans un
etat de jeunesse et d'activite remarquables, dont les effets ne sauraient
s'expliquer par une action chimique pure et simple, due a Pabsorption
du gaz oxygene : les cellules regoivent de cette absorption comme une
impulsion, une excitation. Je veux dire que les cellules de la levftre,
par le contact et Pabsorption du gaz oxygene, sont mises dans un etat
de vie et de sante qui leur permet de prolonger leur vie pendant tin
assez long temps, sans plus avoir besoin de gaz oxygene, et de fa^on
a devenir des ferments energiques. Une absorption repetee d'oxygeue,
quoique tres limitee en volume, donne aux cellules tine sorte de jeu-
nesse permanente qui leur permet de poursuivre leur nutrition, leur
multiplication a Pabri de Pair, et qui entretient par ^suite a un haul
degre  Pactivite  de la  fermentation qu'elles   penvent provoquer.  On
trouve clans mes Etudes sw la bicre [cliapitre VII] cette curieuse et
decisive experience : un mout sucre est-il en fermentation a Pabri de
Pair, si Pon vient a soutirer tout ou partie du liquide pour le reverser
immediatement par le haut de la cuve, le seul fait du passage rapide
du liquide dans Pair et du faible volume de gaz oxygene absorbe donne
imniediatement a la fermentation une activite nouvelle remarquable
et qui dure longtemps apres Pabsorption du gaz, laquelle a-suffi pour
rajeunir les cellules et leur permettre de continuer leur vie sans air,
en reprenant plus d'energie comme ferment.

II est vrai que cette activite s'epuise si la soustraction de Poxygene
persiste. La fermentation, a son tour, se ralentit dans ces conditions.
II ne faut pas conclure de ces faits que Poxygene intervient directe-
ment dans la propriete que possede la levCire de faire fermenter le
sucre. J'ai donne de tres bonnes raisons pour admettre que la levfire,
si elle etait entouree d'air, ne ferait plus fermenter le sucre, qu'elle ne
ferait plus que le decomposer pour s'en nourrir, en degageant cle
Pacide carbonique, comme font toutes les moisissures lorsqu'elles ont
le sucre pour aliment (4). Mais Poxygene de Pair excite les cellules de

I. Ce serait se faire illusion que de croire qu'il est facile d'entourer d'air toutes les cellules
cle levure dans une culture decet organisme. Les cellules foment une poussiere dont les grains,
d une temiite extreme, se reeouvrent les uns les autres. Geux du dessus garantissent ceux du
dessous du contact de I'oxygene, et, quoi qu'on fasse, les actions sont complexes. On n'atteiut
pas davantage le resultat desire en faisant barboter cle 1'air dans le vase qui contient la levftrevolume: Sur la theorie de la fermentation. (Note de I*Edition.) nous sautent auxyeux et par lesquels nous sommes amene^ a caracteriser
